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Servus, Habedere und Grias eng.
Herzlich Willkommen beim GranitWirt in St.Martin!

Wir freuen uns, dass inr unsere Géaste seid.

Wir winschen uns, dass ihr euch wie zu Hause fuhlt. Macht es euch gemutlich und
scheut euch nicht, eure Winsche mit uns zu teilen. Wir haben immer ein offenes
Ohr fur euch.

Die ,osterreichisch-bayrische” Klche ist der Kern unseres Angebotes. Wir legen
besonderen Wert auf Qualitat und kaufen den GrolSteil unserer Produkte regional.

Unsere Speisen werden frisch zubereitet, daher solltet Ihr euch etwas Zeit nehmen.
Wir werden euren Aufenthalt so angenehm wie maglich gestalten.

Einen Guten Appetit wiinscht das gesamte Team.




SO SCHON WIE DAHEIM

IHR HABT KEINE LUST ODER ZEIT ZUM KOCHEN.

...wir ibernehmen das gerne fiir euch
alle unsere Speisen gibt es auch zum Mitnehmen,
nur Abholen musst ihr sie selbst.

FUR EURE MITTAGSPAUSE

...gibt es Wochentags 2 Menii's zum reduzierten Preis

Montag, Dienstag und Freitag

Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

GRANITWIRT

ST. MARTIN




DAS KOMMT VON HIER

UNSERE LIEFERANTEN AUS DER UMGEBUNG

e o UL (O (3 Brennerei Wl o

Hauder

GESUNDHEIT IST DAS WICHTIGSTE GUT

Liebe Giaste
Informationen liber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen!

Ilhr GranitWirt
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PROBIERT DOCH ERSTMAL

TRADITIONELL

.UNSERE HERZHRFTEN SUPPEN

Hausgemachte Rindssuppe
mit Einlage

Tagessuppe

ES KANN NICHT JEDEN TAG POMMES GEBEN_
DAFUR HABEN WIR DEN SAUAT

gemischter Salat nach Saison

klein
grofR

Salat mit gebackenen Emmentaler
karamellisierten Wallniisse und Kornspitz

Salat mit Huhnerstreifen
Natur oder Backhendel

GranitWirt Salat
Mit Speckwiirfel, kartoffelscheiben, Zwiebeln und Schnitzelwiirfel

Salat mit Ofenkiirbis
Schafskasewiirfel und Sonnenblumenkerne

Gruner Salat Trifft Tomate
Mit Mozzarella Sticks, Gurken und Zwiebeln

GRANITWIRT
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S KINDER

TRADITIONELL

GERICHTE DIE UNSERE JONGSTEN GSTE GLUCKYICH MACHEN

Kinderschnitzel .

Wiener Art Wahlweise
mit Pommes
mit Reis und Kartoffeln

Regenbogenteller
Gemusetaler mit Kartoffeln

Hausgemachte Hihnchennuggets
Mit Cornflakes Kruste dazu Pommes

Bunte Nudeln mit SoRe nach Saison

Pommes oder Wedges
Aus der rohen Kartoffel gemacht

Rauberteller

leerer Teller zum ,,Raubern*

CRWATSCHL 15ST AM ;LIE
SCHNITZEL MIT POMMES ™S

GRANITWIRT
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FAMILIAR HAUPTSPEISEN

REGIONAL
TRADITIONELL

UND DA LIEBE BEKANNTLICH DURCH DEN MAGEN GEHT

Schnitzel Wiener Art

wahlweise mit Reis & Kartoffeln oder Pommes
vom Schwein oder
von der Pute

“Austrian” Burger mit Wedges
Schnitzel Wiener Art, Salat, Tomate, Rostzwiebeln und SpezialsoRe

Spatzle
Mit Kase und hausgemachten Rostzwiebeln

Hausgemachte Nudeln mit GarnelenspieR

An Kirbis KasesoRe

Huhnerbrust im Kurbiskernmantel auf Karottenspiegel
Mit Champignons und hausgemachte Nudeln

Gebratener Lachs mit Zitronenbutter
Mit Krauterreis und gerosteten Tomaten

Gemiserisotto
Mit gebratenen Tomaten und Ofenkirbis

GRANITNIRT
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FGIONA HERZHAFT
TRADITIONELL

DAS HERZ WILY, WAS DAS HERZ WItL.

Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenroéster

Apfelradi
mit Vanille und Schokoeis

Kuchen & Torten aus der
Vitrine

DER REEINE WIRT EMPFIEHET

Watschl Palatschinken
Bunte Vielfalt mit Eis und Schlag

GRANITWIRT




